










il Borgia
Il suo nome altisonante, è stato volutamente
scelto per esprimere in una sola parola
l’inequivocabile  provenienza ed il concetto di
esclusività che esso racchiude.
Con cura vengono selezionate le parti più nobili
della carne di suino, amalgamate a spezie, vino
Sangiovese e rhum, che  si fondono in un’unica
e grandiosa esplosione di vero piacere.
La prolungata stagionatura naturale conferisce al
Borgia una maturazione uniforme, un salame
dal gusto elegante.
Senza glutine e lattosio. Kg. 0,500





Salamina da Taglio
Di gusto intenso e corposo, profumi antichi di genuina 
tradizione, la Salamina da Taglio è valida alternativa 
ai classici a�ettati, caratterizza antipasti e piatti 
freddi, ra�nata accompagnata da melone o �chi. 
Ottenuta dall’impasto di carni di suino nazionale 
unite a vino sangiovese e rhum, condito con sale, pepe 
ed insaccato in vescica naturale di suino, legata a 
mano e stagionata mediamente 60 giorni.
Senza glutine e lattosio.  Kg. 1,00 / Kg.0,500



le Pancette
PANCETTA PEPATA

Il pepe che funge da involucro esterno, conferisce a questo prodotto una particolare delicatezza di 
sapore ed una certa versatilità, indicato per la preparazione di piatti freddi, per la farcitura di panini e 
piadine, ottimo anche come ingrediente per insaporire piatti caldi come, le verdure in padella, sughi 
per la pasta, cottura di carni bianche o per la preparazione di involtini , saltimbocca e “bruciatini”.

Senza glutine e lattosio - Kg. 3,00 /Kg. 0,500

PANCETTA ARROTOLATA
La più conosciuta, quella da sempre utilizzata ed apprezzata, in ogni regione italiana.

Nella tradizione ferrarese questo tipo di Pancetta viene aromatizzata con aglio che rende ancor 
più appetitoso ed invitante questo semplice rotolo di genuino sapore.
Pancetta di suino nazionale, sgrassata, ri�lata e scotennata, condita con 
sale e pepe, ed avvolta su se stessa, stagionata mediamente 60 giorni.

Peso: kg. 3,00 /  Kg. 0,500























Cuor di Salamina
Con questo prodotto si raggiunge esattamente il 
centro del sapore. Il Cuor di Salamina è il risultato 
della nostra continua ricerca dell’ eccellenza di gusto 
abbinato alla sempre crescente praticità di formato 
e preparazione.
Il Cuor di Salamina viene ricavato proprio dalla 
parte centrale della nostra Salamina Delicata.
Senza glutine e lattosio. Kg. 0,220










